Der Engel in Lindau

Erbaut um 1390, erstmalig 1589 als . Wirtshaus zum Goldenen Engel”
erwahnt, zahlt es zu den altesten Gasthausern Lindaus. Die Gaststube
dirfte sich seit dieser Zeit kaum verandert haben und der Erker zahlt
zu einem der schonsten in Lindau.

Wir freuen uns, Sie bei uns begriiBen zu dirfen und sagen hierzu ein
herzliches Grif3 Gott. Wir wiinschen lhnen einen schonen Aufenthalt
in unserem charmanten Gasthaus und mochten Sie mit unseren
Schmankerl- und Vesperspezialitdaten verwohnen, wie es nun schon
seit Jahrhunderten in diesem Hause der Tradition entspricht.

Urbayrisches Bier und ausgewahlte regionale Weinspezialitaten
runden unser Angebot ab. Um der alten Tradition des Hauses gerecht
zu werden, verwenden wir ausschlief3lich regionale Produkte, die von
uns hauseigen und frisch fir Sie zubereitet werden.

Unser Engel befindet sich nur wenige Meter vom alten Seeufer und
Fischerviertel am Schrannenplatz entfernt. Darum beziehen wir
unseren Bodenseefisch vorzugsweise von lokalem Fischer.

Wir freuen uns mit Ihnen gemeinsam die Tradition des Hauses N |
|||||I

weiterhin aufrecht zu erhalten und wiinschen lhnen schon
jetzt einen gesunden und gesegneten Appetit!

Hotel Engel

Alle Preisangaben in Euro inklusive der aktuellen gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.
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Unsere Sommerschmankerl

Saibling oder Regenbogenforelle ¢

Saibling als Filet oder Regenbogenforelle im Ganzen gebraten

auf Schmorgemise mit Kirbiskernrosti oder Petersilienkartoffeln
Saibling - 23.90

Regenbogenforelle - 24.90

Zweierlei vom Fisch <12
gerauchertes von Forelle und Lachs, dazu Preiselbeere-

Sahnemeerrettich auf Kiirbiskernrdsti und knackigem Salatbouquet
16.90

Cordon-Bleu
vom Bayerischen Landschwein, handgemacht,
gefullt mit Kochschinken und wiirzigem Bergkase,

dazu Pommes Frites
22.90

Kotelett

vom bayerischen Landschwein am Knochen gegrillt
dazu unserer selbstgemachter Kartoffelgurkensalat ’

17.80 Da wir Ihnen ausschliefSlich Fisch

aus bayerischen Seen anbieten,

Backhendel héingt unser Tagesangebot von

aus der Hahnchenbrust mit selbstgemachtem unseren Fischern Martin & Christof

Boesenecker, aus Kressbronn,
und ihrem Fang ab.

steirischem Kartoffel-Gurkensalat
18.90 (N

€ —g10l
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Engel-Obazda -» Va

selbstgemacht mit knackigem Radi, roten Zwiebeln und Brot
10.90

Linsen-Kartoffel-Curry-Bowl V@
mit Wurzelgemise, verfeinert mit Chili, Ingwer und Limette
15.90
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Engel Klassiker -
Spezialitaten des Hauses

Klassisches Wiener Schnitzel Land #/Dge
vom Kalb in Butterschmalz ausgebacken mit Preiselbeeren,

A\

Sardellen, Zitrone, gebackener Petersilie
Der Geschmack der Region -

wahlweise mit: Unser Gasthaus ist dabei!

) hauselgenem’ lauwarmem Die LandZunge steht fiir regionale

Kartoffel-Gurkensalat Rezepte, fiir die kulinarische
- Pommes Frites Tradition des.Oberlands neu ent-
deckt, verfeinert und veredelt.
26.80 Fiir alle Freunde einer authenti-
schen Kiiche mit Produkten bester
Saftiger Schweinsbraten 22  1a Qualitdt. Die Marke ist ein Giitesie-
vom Bayerischen Landschwein an wiirziger Majoransofle gel, fiir das Beste aus Bayern
und Allgdu-Oberschwaben.
Feines Fleisch vom Weiderind,

mit rotem und weiflem Krautsalat, dazu hausgemachter

Kartoffelknddel bester Kdse und schmackhaftes

17.50 Genmiise, alles frisch aus unserer
Region. Sowie unser Bier, unser

Lindauer Bier-Kéisspatzen 5681213 Vg Wasser und auch unser Apfelsaft.

im Topfle serviert mit unserer geheimen Kasemischung,
frischen Rostzwiebeln und knackigem Blattsalat,

danach einen Engel-Bodensee-Obstler
16.90

wahlweise mit:

W

- knusprig gebratenem Bauchspeck 2 Léﬁ/uvgc’

vom Bayerischen Landschwein
Aufpreis - 2.50

Sechs auf Kraut - fiir Einsteiger 2

6 Stick original Nirnberger Rostbratwiirstl auf Sauerkraut
dazu selbstgemachtes Kartoffelpiree

17.80

Neun auf Kraut - fiir Profis 2"
9 Stiick original Nirnberger Rostbratwirstl auf Sauerkraut

dazu selbstgemachtes Kartoffelpiiree
19.80
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Zum Bier: unsere Kartoffel-Dipper Va
mit Chili Dip, Mango Ingwer Dip oder Krauter-Creme Dip 7.40

Augustiner Brau -
Spezialitaten aus
Miunchen

Augustiner Lagerbier

Fassbier, Alk. 5.2% vol.

lange Lagerzeit, mild und spritzig,
auffallig harmonisch, leichte Veilchennote
0.51-4.60

Schaumige / Schnitt
Fassbier, Alk. 5.2% vol.
3.40

Augustiner Dunkel

Flaschenbier, Alk. 5.6% vol.

traditionell gebraut nach dem Drei-Maisch-
Verfahren, Karamell- und Kakaonoten
0.51-4.60

Augustiner Weil3bier
Flaschenbier, Alk. 5.4% vol.
lange Brauereikellerlagerung,
feinwiirzig und frisch
0.51-4.80

Augustiner Edelstoff
Flaschenbier, Alk. 5.6% vol.

Exportbier, hohe Stammwirze, mild und siffig,

leichte Malzsiife
0.51-4.80

Augustiner Pils
Flaschenbier, Alk. 5.6% vol.
urspringliche Pilsener Brauart,

erlesener Aromahopfen, spritzig und rund
0.331-4.40

Weissbhier
Spezialitaten

Meckatzer leichtes Weizen vLandJunge
Flaschenbier, Alk. 3.2% vol.

mit edlen Malzen eingebraut und feiner Hefe
0.51-4.80

Andechser Weizen Alkoholfrei
Flaschenbier, Alk. 0.5% vol.

Spezielles Brauverfahren durch Entalkoholi-
sierung. Der urspriingliche Geschmack bleibt

erhalten!
0.51-4.80

Mein Aventinus Tap 6

Weizendoppelbock

Flaschenbier, Alk. 8.2% vol.

Altester Weizendoppelbock Bayerns - seit 1907!
Kraftiger Korper in Kombination mit malzaroma-

tischer Siif3e bietet echten Tiefengenuss.
0.51-5.80

Regionale Biere

N

Rodler Bio Kellerbier 1and Jumge
in der Blgelflasche, Alk. 5.2% vol.,
bernsteinfarben und feinwiirzig im Geschmack,

das beliebteste Feierabendbier im Allgau
0.51-4.80

Meckatzer
Weiss-Gold Alkoholfrei Laﬁ/ﬂﬁge
Flaschenbier, Alk. 0.5% vol.

Unbeschwerte Harmonie, schlank mit ausge-

wogenem Hopfen-Malz-Verhaltnis.
0.331-4.40
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Zum Wein: unsere Kartoffel-Dipper V@
mit Chili Dip, Mango Ingwer Dip oder Krauter-Creme Dip 7.40

Weillweine

Engel Hauswein QbA, Bodensee
trocken, Grauer Burgunder, Winzerverein Hag-
nau eG, klare Frucht, elegante Pinot-Nase
0.251-7.50 0.50-14.50

Nonnenhorner Seensucht,

Bodensee

vom Jungwinzer Wunderkind Jonas Kurek.
Eine erstklassige Cuvée vom See! Muskateller,
Johanitter und Miller-Thurgau. Ein herrlicher
Trinkfluss! Bayerischer Bodensee,

Selektion Lammers, Weinbau Kurek,
Nonnenhorn/Bodensee

0.251-9.50 0.50-18.00 0.751-28.00

Miiller-Thurgau QW, Bodensee
trocken, Weingut Schmidt, bayerischer Boden-
see, Lindau, klassisch ohne Ablenkung, sehr

frankophil
0.251-8.50 0.51-16.50 0.751-25.00
Riesling, Pfalz

trocken, Weingut Reichsrat von Buhl, Deides-
heim, biodynamischer Anbau, fruchtig und
lebendig

0.251-8.00 0.50-15.50

Griiner Veltliner Freiheit,

Osterreich
trocken, Weingut Nigl, Senftenberg, lebendige
Saure, pikant wiirzig mineralische Noten im
Nachhall
0.251-8.50

0.51-16.50 0.751-25.00

Roséweine
Spiatburgunder Rosé QW, Bodensee

halbtrocken, Spitalkellerei Konstanz, Bodensee,
fruchtig und frisch im Ausdruck
0.251-28.00 0.51-15.50

Rosa dei Frati
Riviera del Garda DOC

Az. Agricola Ca dei Frati, Sirmione
Cuvée aus Groppello, Marzemino, Sangiovese
und Barbera. Zarte Mineralitat.

0.251-9.80 0.501-19.00 0.751-29.00
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Zum Wein: unsere Kartoffel-Dipper V@
mit Chili Dip, Mango Ingwer Dip oder Krauter-Creme Dip 7.40

Rotweine

Engel-Hauswein QbA, Bodensee
trocken, Spitalkellerei Konstanz,

Bodensee Spatburgunder in reinster Form,
erfrischend und puristisch

0.251-7.50 0.50-14.50

AufRichtig Cuveé Rot

Cuveé aus Cabernet Sauvignon-Spatburgunder
QbA trocken, Weingut Aufricht, Meersburg
trocken, weich, saurearm, mild, korperreich, aus
dem Holzfass, einfach ein feiner Wein. Prasen-
tiert ein verfihrerisches Bukett mit sinnlichen
Anklangen von roten und schwarzen Frichten
und wird abgerundet von erdigen Elementen wie
Krautern und Holz.

0.251-9.80 0.51-19.00 0.751-29.00

Ursprung Cuvée QW, Pfalz

trocken, Weingut Markus Schneider, Ellerstadt,
Portugieser, Cabernet Sauvignon und Merlot,
voller Kraft, Wucht und Dichte

0.251-8.90 0.51-17.00 0.751-26.00

Primitivo di Manduria Borgo
dei Trulli 1.G.P., Italien

trocken, Weingut Masseria Borgo dei Trulli,
korperreich und elegant, Aromen von Gewlirzen
und dunkler Schokolade

0.250-850 051-1650 0.751-25.00
Wein nach Wahl
0.11-5.80

Weinschorle weifd oder rot
von unserem Hauswein
0.251-4.90

Champagner

Champagne Taittinger
Brut Reserve - blanc,

C. Taittinger, Reims, France
0.3751-60.00 0.75-95.00
1.5 L Maghum - 180.00

Schaumwein

Bodensee-Secco ,Augustin®
Weingut Schmidt am Bodensee
Bodensee Secco in einer neuen Qualitat.
Trocken. Frisch. Fruchtig. Frech.
0.11-5.00 0.751-35.00
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Kaffee Klassiker Heilde Getranke &
fir unsere Kaffeespezialitaten verwenden wir SpeZialitaten

ausschlieBlich sortenreinen ,illy“-Kaffee aus

100% Arabica-Bohnen. Heif3e Schokolade
.Caotina Original” Swiss made
Espresso " 4.00
3.00
Heif3e Schokolade mit Sahne "
Espresso dOppiO ) .Caotina Original” Swiss made mit Sahnehaube
4.50 4.50
Espresso macchiato Heif3e Orange mit Honig
mit Milchschaum 4.50
3.50
Heif3e Zitrone mit Honig
Kaffee mit koffein" / koffeinfrei 4.50
3.30
Irish Coffee"
Cappuccino (@) Kaffee, Irish Whiskey, brauner Zucker, Sahne-
3.80 haube
7.80
o ®, 00 1 1
Tee Sp ezi alltaten f;?s Tee mit einem Schuss Rum

Eine herrliche Tasse Eilles Bio Tee, serviert mit . .
Kandiszucker, auf Wunsch auch mit Honig, Milch Glithwein

oder Zitrone, extra heiB, serviert im Augustiner  In den Wintermonaten
Steinkrug 4.00
Bio English Breakfast Tee ) Jagertee

von Grassel, Alk. 40% vol.

Green Asia superior Tee G0 100

Bio Earl Grey D)

Bio Griiner Tee mit Minze EI0)

Bio Relax Ayurvital G0

Rooibos Pur Krautertee €0

Bio Vervenia Kriutertee CilY)

Bio Vita Orange & 7 Vitaminen )
Bio Kamillenbliiten G0

Bio Pfefferminze )
3.80
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Unsere regionalen
Lieferanten und Erzeuger

Metzgerei Kleiber (Lindau Insel)
Wurstwaren, Leberkase, Wei3wirste

Metzgerei Buchmann (Ravensburg)
Fleischwaren, Landzunge-Produkte

Frichte Jork (Isny)
Gemdiise, Obst, Salat (Insel Reichenau],
Landzunge Produkte

Martin & Christof Boesenecker (Kressbronn)
Fisch

Werner GbR Lindau

e y . N Index
Spezialist fur Gefligel, Ei, Spezialitaten de
1 mit Farbstoff
Wiekresse Schaul & Petzold Gbr 2 mitKonservierung
. . . 3 mit Antioxidationsmittel
Biologisch angebaute Kresse aus der Region 4 mit Geschmackeverstsrkor
5 Gluten
Backerei Holderied (Lindau Insel) 6 Lactose
7 mit Phosphat
Brot, Brezn, Semmeln 8 Eier
9 koffeinhaltig
Illy Kaffee (Miinchen) 10 chininhaltig
11 Hilsenfriichte
, 12 enthalt eine Phenylanalinquelle
Kaffee, Espresso
13 Senf

14 mit Taurin

Augustiner Brau (Miinchen)

Augustiner Biere Info.rmatlo.nen ubequtaten in unS?re.n .
Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeiten
auslosen konnen, erhalten Sie gerne auf

Hasenbr&u Schénberger (Lindau Insel) Wunsch bei unseren Engeln.

Bierspezialitéten Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Ge-
richte, konnen neben den gekennzeichneten

. Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten
Lammers und Lammers (Lindau Insel)

sein, welche im Produktionsprozess in der

Spirituosen, Spezialitaten, Champagner, Weine Kiiche verwendet werden.
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Gierer Edelbrande & Likdre (Bodolz)
Schnapse, Brande

&
S
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Weingut Schmidt (Wasserburg)
Weine





